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Menu "LVJ" &

Marbré van bospeen, creme fraiche en licht gerookte gamba’s met een vinaigrette van
spekbokking van en hazelnoot
Marbré de carottes, creme fraiche et gambas légerement fumees, vinaigrette

au hareng fumé et noisettes
kkx

Geroosterde schelvis, pormnmes dauphine, duxelles van paddestoelen en prei,
saus beurre blanc met druivenmost

Aiglefin roti, pommes dauphine, duxelles et sauce beurre blanc au mo(t de raisin
*kk

Surprise gerecht uit de historie van ‘50 jaar LVJ’ (++)

Plat surprise de I'histoire des « 50 ans du LVJ » (++)
*k*%

Baambrugse big ; gebraden lende en een gestoofd wangetje met spitskool en
een jus met Séchuanpeper
Porcelet de Baambrugge ; le contre-filet rotie et son joue mijotée, chou pointu et

jus au poivre de Sichuan
*kk

Assortiment Hollandse en Franse kazen
Assortiment de fromages
Of/Ou
Dessert "LVJ"

3-gangen 51,00 (keuze tussen schelvis en big)
4-gangen 61,00 (excl. ++)
5-gangen 71,00

Wijnsuggesties bij het menu “LVJ”:

Wit. Bourgogne. L’Aligoté 2023 Maison Oliver-Sanders 52,50
Rood. Duitsland. Weingut Meyer-Nakel Spatburgunder 2022 (Ahr) 50,00

Menu "LVJ" Vegetarisch &)

3 gangen 45,00 4 gangen 54,50

Passende wijnen bij de menu’s 9,00/glas
Passende alcohol vrije alternatieven vanaf 8,00/glas



Les Entrées

Hollandse bloemkool in diverse bereidingen met creme van Piccalilly
en een sherry vinaigrette(V)
Chou-fleur de Hollande en différentes préparations, creme de piccalilli
et une vinaigrette au xéres(V)
18,00

Kingkrab met zoet-zure rettich, warm krabkoekje en een vinaigrette van
appel en bleekselderijj
Crabe royal au radis blanc aigre-doux, galette de crabe chaud et vinaigrette
ala pomme et au céleri branche

19,50

Aardappelrosti met rillettes en gedroogde ham van het Iberico varken,
augurk en mierikswortel
Rosti de pommes de terre avec rillettes et jambon ibérique séché, cornichons et raifort
19,00

Terrine van eendenlever met een compote van peren en gegrilde kruidkoek
Foie gras de canard en terrine a la compote de poire et pain d'épices grillé
20,00

Halve, met dragonboter, gegrilde zeekreeft, salade van zoete aardappel (per 2 pers.)
Le demi homard grillé au beurre a I’estragon et sa salade de patate douce (2 couv.)

25,50 pp

Les Plats

Gebakken zeebaars met een saus van tomaat, gedroogde olijf en een met
koningskrab en groenten gevulde courgettebloem
Bar de ligne poélé, sauce a la tomate, olives séchées, fleur de courgette farcie au
crabe royal et aux [égumes

31,50
Zwartpoothoenderin diverse bereidingen met prei, bimi, hazelnoot en zomercantharellen
Volaille pattes noires préparée de différentes manieres avec poireau, bimi, noix et girolles
dété
30,00
Zachtjes gegaarde lamsschouder gelakt met z'n eigen jus, gekonfijte citroenschil en een
kroket van lamsnek en couscous
Epaule d'agneaulaquée a sonjus, citron confit, croquette de collier d'agneau et couscous

31,50
Gebakken kalfszwezerik LVJ met ‘n saus van zee- en rivierkreeft en truffeltapenade
Ris de veau "LVJ” avec sa sauce aux écrevisses et tapenade de truffe
36,50

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten! Indien er allergién of dieetwensen zijn laat het ons dan tijdig
weten.



